
Справка ЛЬ 2
по итогам проверки организации питания обучающихся

муниципального общеобразовательного учреждения <<средняя школа Ль
1 Тракторозаводского района Волгограда>>}

,Щата посещения I l .l0.2024г.
Щель проверки:
- Организация питания учащихся.
- На-гlичие документов по организации питания И правильность их
оформления.
- Работа школьной столовой, санитарное состояние.

В ходе проверки проведена следующая работа:
1. Изучена документацшI по организации питаниrI в школе:
- Приказ оу об организации питания школъников.
- Приказ о создании школьной комиссии по проверке организацииикачества
питания обучающI4хся (график работы данной комиссии, н€lличие актов,
протокола).
- Ежедневное меню 10- дневное меню.
- Накопительная ведомость.
- Наличие технологических карт или сборника рецептур.
- Табель учета посещаемости детей.

Проверкой установлено :

организация питания обучающихся в школе осуществляется в соответствии с
требованиями СанПин 2.з l2.4.з 590 -2о, прикЕв образовательного учреждения
ОТ 02.09.2024 Ns 208 <<Об организации питания обучающихся в 2024/2025
учебном году), Положения об организации питания обучающихся моу сш
J\b 1.

ответственный за организацию питаниrI - методист Т.Н. Калинина
Общая численность 762общая численность обучающихся на момент проверки всего 762
обучаюЩiiмся.Из них: 1 -4 классы - 34 1 обучающ иiтся,5-9 класс bl - З7 4, 1 0- 1 1
классы - 47 человек.



Народной Ресгryблики, Запорожской обпасти, Херсонской области и Украины,

пrбо умерли до истечения одного года со дня их уволънениrI с военной службы

(исключения из добровольческого формирования) вследствие увечъя

(ранения, травмы, контузии) ипи заболеваниrI, полученных имипри участии в

специ€tльной военной операции.
230 обуЧающихсЯ 1-11 клаСсов полгIают горячее IIитание за родителъскую
плату
с целъю совершенствования системы организации школьного питания

обучающихся создана комиссиrI по организации качества питаниrI учащLжся

(приказ оТ о2.09.2024 Jф 207l| ко нuвначении ответстВенных лиц за
организацию пит ания школы в 202412025 учебном году>>), Комиссия по

проверке организации и качества питания обучающихся ежемесячно

осуществляет рейды согласно плану работы, утвержденным директором

шкопы с последующим составлением акта,

Вопросы организации питаниrI обучающихся рассматриваются на

совещан'uIх при директоре, на заседаниях IIедагогического совета, на

родительских собраниях.
питание осуществляется на основе десятидневного меню,

утвержденного директором школы. 12 октября 2024r. 4 денъ 10-дневного

*a"й. Обучающиеся получили горячее льготное питание : гречка по-

купечески-с филе куриным (Nч реuетrтуры ттК Nч 468), чай с сахаром (Nч

рЬц.rrryр", ттк lчъ'Ъ), оryрец Ъоо.""rй (J\b рецептуры ттк Ns 4), хлеб

п-.""r"ый (JrФ рецептуры ТТК Nэ 6). Опрос детей показ€UI, что многие хотели

чай погорячее.
Производство готовых блюд планируется

технологическими картами.
в обеденном зале вывешено ежедневное меню, утвержденное

директором с ук€lзанием наименования блюд, выхода продуктов

Суточные пробы были в наIIичии, подписаны и хранятся в

"опод"п"нике. 
Выдача готовых блюд осуществляется после снятия пробы,

результат фиксируется в <Журнале бракеража готовой пищевой продукции>,
-Or*.r*u 

в журнале бракеража готовой продукции в н€tJIичии.

отгryск-обучающимся горячего питаниrt в столовой осуществляется по

кJIассам в соответствии с графиком приема пищи, утвержденном директором

школы. В режиме учебного днrI предусмотрены 4 перемены по 15 минут,

днализ накопительных ведомостей и меню - требований позволяет

в соответствии с

сДелаТЬВыВоД,ЧТоДеТиВДостаТоЧномколичесТВепоЛУчаюТ-Мясо'оВоЩи'
р€lзличные каши, в том числе приготовленные на молоке и т,д, Осуществляется

витаминизация тротьих блюд.

столовая ,rо.удu обрабатывается в соответствии с нормами Санпин

2.з l 2.4.3 590-20, Обеденцый зал эстетично оформлен, обеспечен достаточным

количеством посадочнъIх мест.
Материально-техническая база пищеблока

Хранение продуктов
находится

осуществляется
в
в

удовлетворительном состоянии,



соответствии с санитарными нормами. Техническое оборудование и
уборочный инвентарь промаркирован.

Заведены журнaлы и заполняются реryлярно: l
<Журнал бракеража готовой продукции>. '!
Меню, утвержденное руководителем на 2024 l 2025 учебный год.
<Журна_гl проведения витаминизации третьих блюд>.
<Журна_гl учета темпер атурного р ежима холодильного об орудованиrD).
<Ведомость контроля за рационом питания).
Сертификаты качества - имеются.
На основании вышеск€lзанного комиссия пришла к выводу:
Питание обучающихся МОУ СШ Jф 1 осуществляется в соответствии с

нормативными требованиями. Администрацией школы организован
административно-общественный контроль за организацией питания,
качеством приготовления пищи, закладкой продуктов, выхода готовой
продукции, за соблюдением санитарно-гигиенических норм приготовлениrI
блюд, за посещением учащимися столовой в соответствии с установленным
графиком питани1 организовано дежурство учителей uо столовой.

Рекомендации:
1 С целью улучшения качества горячего питания обучающихся

постоянно проводить мониторинг удовлетворенности качеством школъного
питаниrI.

2. Ежедневно следить за санитарным состоянием столовой, кухонной
посуды и специ€lльного инвентаря.

3. Учесть желание детей получать напиток более горячим.

г
Ответственный за питание методист JDl'"а^.tlUt tХРбч- Т.Н. Кал инина


